SAINT-MARTIN,
LE TRESOR DES TEMPLIERS
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FIEREMENT DRESSE ENTRE MER ET MONTAGNE,
LE CHATEAU SAINT-MARTIN EST UN HOTEL D’EXCEPTION
QUI CONJUGUE TRADITION SECULAIRE ET CONFORT MODERNE.
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Dans 'une des tours
ancestrales, levin est &
I’honneur sous la coupe du
nouveau sommelier Jean-
Christophe Rault.
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erché sur les
collines de
Vence, toi-
sant la mer
au loin, le
chateau Saint-Martin marie
idéalement le charme authen-
tique de l'arriere pays pro-
vengal avec le luxe et le pres-
tige de la riviera. Fleuron de
la chalne Relais & Chateaux,
I'endroit est chargé d’histoire.
Fortifié a I'époque romaine, il

[

doit son nom a I’évéque Saint-
Martin qui 'occupa a partir
de T'an 350. Légué ensuite
aux Croisés de retour de Jé-
rusalem, il devient en 1150 le
fief des chevaliers du Temple.
L'édifice actuel a d’ailleurs
été achevé en 1936 sur les
fondations de cette ancienne
commanderie Templiere. Qui
sait si le légendaire et mysté-
rieux Trésor des Templiers ne
se trouve pas caché ici ?

Pause fraicheur au grill d’été L'Oliveraie, a Fombre
de vieux sages plusieurs fois centenaires.
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Au pays des
merveilles

L’architecte Luc Svetchine
a rénové le chateau Saint-
Martin en 1995 afin de le
transformer en hotel de
luxe, tout en préservant
ces ruines qui en font le
charme. Son objectif était
de réveiller I'intemporalité
et l'authenticité des lieux
en les adaptant a la moder-
nité. Le résultat est un en-
chantement. Le parc de 14
hectares planté d’oliviers
centenaires et orné de cas-
cades et fontaines abrite un
jardin poétique, créé par
I'architecte paysagiste Jean
Mus, deux courts de tennis
en terre battue et une somp-
tueuse piscine chauffée a
débordement. A l'intérieur,
les boiseries, les tentures et
les tableaux déclinent I’ame
et la mémoire ancestrale du
chateau.

Dans les salons feutrés briile la
flamme de Saint-Martin, Evéque
de Tours, qui habita les lieux.

On y trouve mille merveilles
comme des tapisseries des
Gobelins datant du XVIII®
siecle ou encore une com-
mode de Guignard. Les sui-
tes juniors, toutes avec bal-
con ou terrasse et vue sur
la mer, présentent un décor
luxueux, cossu mais simple,
et une parfaite harmonie des
couleurs. Les salles de bains
en marbre rose completent
superbement les chambres.
L’hotel propose également
six bastides privatives, entie-
rement rénovées et situées
sur une colline surplombant
le chateau. Elles jouissent
d’un panorama éblouissant
sur larriere-pays et le lit-
toral méditerranéen. Les
étoffes rappellent I'époque
Louis XV et Louis XVI du
mobilier. Chaque chambre
possede aussi une salle de
bains individuelle en marbre
rose et un grand dressing.
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Toutes les salles de
bains du chdteau sont
en marbre rose de
Bourgogne.

Les meubles d’antiquités
etles imprimés
romantiques préservent
les chambres de tout
effet de mode.
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Du nouveau dans
I’assiette

Cette année, I'offre du cha-
teau Saint-Martin s’enrichit
d’'un spa flambant neuf de
400 m? qui ouvrira ses por-
tes en juillet, et de deux nou-
veaux restaurants : le Saint-
Martin et la Rotisserie. Le
premier est un gastronomi-
que raffiné tenu par le nou-
veau chef Yannick Franques,
qui a fait ses classes aupres
d’Alain Ducasse, Christian
Constant et Eric Fréchon. La
grande tradition culinaire y
est respectée : priorité aux
produits avec quelques sur-
prises inventives au gré des
assaisonnements.

Ambiance intimiste au restaurant
gastronomique le Saint-Martin.

En dessert, le chef patissier
Jean-Michel Maniere décli-
ne chocolat noir et fruit de
saison. Le concept de la Ro-
tisserie est celui d'une cui-
sine vivante a cceur ouvert.
On y déguste les plats tra-
ditionnels relevés d’ardomes
méditerranéens, autour du
spectacle permanent que
constitue le tournebroche.
Le vin est bien entendu a
I’honneur, sous la coupe du
nouveau sommelier Jean-
Christophe Rault e

www.chateau-st-martin.com
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Sur la terrasse panoramique de La Rotisserie, une cuisine vivante a cceur ouvert exalte les sens.
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